ESSENCE ROSE 2015

FRANCIACORTA BRUT ROSE MILLESIMATO

COLORE

Tenue tono rosato, con riflessi che tendono al salmone e che
possono variare leggermente da un annata all’altra, per il
diverso grado di maturazione delle uve di pinot nero
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PROFUMO
Intenso, sentori di piccoli frutti rossi

SAPORE
Buon corpo e struttura, fragrante, intenso, equilibrato, ottima
persistenza e piacevole vinosita
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PERLAGE
Fine e persistente, spuma abbondante e cremosa
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ACCOSTAMENTI

Consigliato a tutto pasto, soprattutto con primi, piatti di carne
e pesci saporiti. Ideale con grandi salumi e formaggi, ottimo
con il sushi
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m TEMPERATURA
di servizio 7° - 8° C

ESTRATTO ZUCCHERI

ALCOOL ‘ SECCO TOTALE ‘ RESIDUI ‘ Ph ‘ACIDITATOTALE‘ PRESSIONE

13%Vol. | 232gr/it. | 50grit. | 322 | 58gr/lt. | 6,5atmosfere

Un raffinato, tenue colore rosato preannuncia profumi di sottobosco e
composta di frutta, levigati da oltre 36 mesi di affinamento sui lieviti.
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ANTICA FRATTA

FRANCIACORTA



